
Menú Especial Navidad

Plato principal (a escoger)

Entrante

Postre (a escoger)
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Pavo asado con canela y naranja 
Salmón con espinacas y pasas con salsa de marisco

Redondo de ternera con ciruelas y frutos secos
Arroz cremoso con verduras

Sopa nadalenca de galets i mandonguilles

Textura de 4 chocolates
Tarta de queso

60€ 
IVA incluido

Para compartir
Carpaccio de ternera con parmesano y rúcula

Croqueta casera de Jamón con virutas
Berenjena en tempura con miel

Gambón frito con romesco casero
Tosta de escalivada

Bodega
Vino tinto

Vino blanco
Cava

Aguas y refrescos
Turrones y neulas

Café y copa de digestivo



Menú Especial San Esteban

Plato principal (a escoger)

Postre (a escoger)

Canelones de San Esteban gratinados
Salmón con espinacas y pasas con salsa de marisco

Redondo de ternera con ciruelas y frutos secos 
Canelones de verduras

Textura de 4 chocolates
Tarta de queso

50€ 
IVA incluido

Para compartir
Chupito d’Escudella

Croqueta casera de Jamón con virutas
Berenjena en tempura con miel

Gambón frito con romesco casero
Tosta de escalivada

Bodega
Vino tinto

Vino blanco
Cava

Aguas y refrescos

Turrones y café
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1 3 0 €  
I V A  I N C L

Primer plato

Menú Especial
Fin de Año

Copa de cava de bienvenida
Croqueta casera de pollo

 Jamón ibérico de bellota y pan de cristal con tomate
confitado  

Gambón crujiente con velo de romesco
Tartar de ternera madurada con toques cítricos y

mostaza antigua

Ensaladilla de vieira con un toque de kimche y brotes
tiernos

Aperitivo

Postre 

Bodega

Textura de 4 chocolates

Café y copa de digestivo
Petit Fours

Uvas de la suerte
Cotillón

Animación y música en directo
Un combinado en Barra Libre tras las campanadas

Incluye

Vino tinto
Vino blanco

Cava
Agua y refrescos

Segundo plato (a elegir)
Rodaballo al ajillo con salsa d a de marisco y gambas

con verduras de estación
Solomillo de ternera con salsa de setas y trufas


